Selvitys ravitsemis- ja elintarvikealan
oppilaitosten luomuosaamisen nykytilasta

Luomuopetuksen nykytila ja koulutuksen kehittamistarpeet (LUKOKE) -hanke
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Kyselyyn vastasi 9 elintarvikealan ja 29 ravitsemisalan
koulutuksen jarjestdjan edustajaa

Vastanneet
25 % 8 %

Ravitsemis Elintarvike
Koulutusala Henkilot Oppilaitokset
Elintarvikeala 9 6
Ravitsemisala 29 25
Kaikki yhteensa 117

Opettaja 76% Opettaja 78 %

Paallikko 24 % Paallikko 33 %

Tukihlo 10 % Tukihlo 22 %
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3% luomukonkareita
66 % perusosaajia
24 % ei osaamista, mutta
halu oppia
7 % ei osaamista,
eika halua oppia

Vastaajat kokivat, etta tiimissa
luomuun liittyvat asiat ovat
hallussa

Ravitsemisala

78 % perusosaajia
22 % ei osaamista,
mutta halu oppia

Elintarvikeala
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opetuksessa?

62%

Kaytamme

Miten luomu nakyy oppilaitoksen luomuraaka

-aineita

Ravitsemisala

11% 21%
Kiytdmme Ei nay

luomuraaka- toiminnan
aineita
tasolla

Elintarvikeala
56%
Ei nay
toiminnan

tasolla
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LUOMUN NAKYMINEN



Luomun nakyminen koulutuksessa
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LUOMUN NAKYMINEN
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“Jos opetussuunnitelmissa lukee luomu, niin kylld sitd toteutetaan.
Luomu pitdisi saada liitettyd ilmastovastuulliseen toimintaan, niin
ihmiset suhtautuvat siihen positiivisesti. Viestimisen lisdéminen voisi

auttaa luomuun suhtautumiseen.”
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Valinnaisissa paikallisesti rakennetussa tutkinnonosassa (paikallisten tuotteiden ja raaka-aineiden hyédyntaminen
ravitsemispalveluissa) mukana alkutuotantoa ja jatkojalostusta, lainsadadantoa. Lisaksi luonnontuotteiden hyddyntaminen
ravitsemuspalveluissa osana.

Luomu on pakollisena Lounasruokien valmistaminen tutkinnonosassa (40 osp), luonnontuotteiden hyédyntaminen
ravitsemispalveluissa.

Luomu sisaltyy ilmastovastuulliseen ruokavalioon, lisaksi on tarjolla ylialaisia opintoja valinnaisena.

Sisaltyy osittain. Kestava kehityksen strategia ja toimenpiteet tyon alla.

Luomutuotteista opiskellaan lounasruokienvalmistus osiolla.

Luomu mainitaan kaikissa pakollisissa ja monissa valinnaisissa Ravintola-alan tutkinnon osissa.

Teoriaopetuksessa puhutaan luomusta ja luomumerkinnoista.

kestavan kehityksen opetuksen yhteydessa opetan asiasta

Jotkin kdaytossamme olevat raaka-aineet ovat luomua, jos naita helposti saatavilla esim. vehndjauhot, kaurahiutaleet yms.
Aika lailla vahan. Kaytamme osittain Luomu-raaka-aineita ja meilla opetetaan teoriassa Luomu, jonkin verran tehdaan myos
Luomu-tuotteita. Meilla ei ole lupaa valmistaa luomutuotteita, joten ne myydaan tavallisena tuotteena.

Olemme kayneet luomun vaatimuksia lapi tunneilla

Opiskelijoiden aamupala luomupuuroa, ei nahda kovin vahvana osana oppilaitoksen arkea

Luomu ei kuulu tutkinnon perusteisiin. Vapaasti valittavissa ei ole luomuopintoja, Sisalloissa nakyy opettajalahtoisesti.
Emme vastaa hankinnoista, ne kilpailutetaan. Pienien maarien saanti onnistuu, kun hakee itse ostokortilla kaupasta.

Ei nday millaan tavoin

Jos ei ole selkedsti opetussuunnitelmissa sanottu, niin ei sita ole aikaa opettaa. Ei voida laittaa tyoelaman vastuuksi, vaan
opetuksessa pitadisi tuoda esiin.
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Kehittamisideoita ja toimenpide-ehdotuksia luomun

kasvattamiseksi

Hinta ja kustannukset

* Luomuraaka-aineiden hinta alemmaksi

* Ketju pellolta poytaan tehokkaammaksi ja sita kautta
kustannusrakennetta kevyemmaksi, jolloin
inflaatiotilanteessakin luomutuotteita olisi mahdollisimman
suurella osalla varaa hankkia.

* Hinnoittelun ja kannattavuuden ymmarrys

Jos halutaan tunnettuutta tutkinnon osiin pitaisi ottaa esille
laajemmin ja selkeammin, ehka kokonainen teema luomusta
tutkinnon osien alle, oppilaitostasolla pitaisi vieda kaytannon
tasolle

Luomutuotteiden korostaminen ja mahdollistaminen
hankinnoissa.

Opetussuunnitelmiin luomun lisdaminen

Myos yksittdisten raaka-aineiden kaytto, leivan valmistus, marjat,
kasvikset

Opetukseen pakollisuus luomusta

Luomuraaka-aineiden tuominen koulutukseen, laadullisen
tekemisen esille tuominen, esim. luomubroileri kayttaytyy eri
tavalla. Tavanomainen eroaa luomusta!

Tuottaminen ja jalostus

Uusien tuotteiden kehittaminen ja tuotteiden lisdaarvon nosto.
Satokausiajattelun kehittaminen oleellista

Tuotekehitys

Tuottamisen helpottaminen ja sen kautta lisaa tuottajia
Luomun yhdistaminen tuotekehitykseen

Muita ajatuksia

Lainsaadanto nykyaan valmistuksessa tiukka, valvontaa paljon
Luomumerkkien osalta alkaa olla jo aika viidakko, eli viestintaa
luomutuotteista voisi yrittaa selkeyttaa.

Markkinointitoimia, tietoisuutta luomutuotteista ja kestavasta
tuotannosta

Nakyvyytta esim. Taitaja-kisan kautta.

Kampanjat, ollaan ylpeita puhtaasta viljelijamaasta ja luomusta.
Tiedotusta.

Lisaa tiedotusta ja tukea asian esille tuomiseen
Luomutietoutta lisattava: hyodyt, hinta-laatusuhde, parempi
nakyvyys kaupassa, tuote-esittelyt



. ounasruokien valmistus

L uomu tutkinnon — pakollinen tutkinnon osa kokilla

perus teissa Opiskelija vastaanottaa, varastoi ja kasittelee raaka-aineita.
Ammatillisessa 2. asteen koulutuksessa - kertoo toimipaikassa tai lahialueella kaytettavista luomuruoista,
tutkinnon perusteet ohjaavat opetuksen o .. . e e ..

suunnittelua, sen toteuttamista seka |&hiruoista seka tulkitsee alkuperéistietoja (Hyva 3—4)
osaamisen arviointia. « kertoo itsenaisesti tydpaikassa tai lahialueella kaytettavista
Talla hetkelld luomu nakyy: luomuruoista ja lahiruoista seka tulkitsee alkuperaismerkintdja

(Kiitettava 5)

Ravitsemis- ja cateringalan
perustutkinnossa

Kokki

1 pakollinen tutkinnon osa
2 valinnaista tutkinnon osaa

Tarjoilija Opiskelija valmistaa ruokaleipatuotteita.

Ei mainintoja  valmistaa luomutuotteita ja erityisruokavaliotuotteita
Elintarvikealan perustutkinnossa

Leipuri-kondiittori
2 pakollisessa tutkinnon osaa

Elintarvikkeiden valmistaja Opiskelija valmistaa naytdssa yhta erikoistuotetta seuraavista
1 valinnainen tutkinnon osa valinnaisista tuoteryhmista: vegaanituotteet, viljapohjaiset
tuotteet, luomutuotteet, sesonkituotteet ja kansainvéaliset

tuotteet.



Esim. paikallisesti toteutettavasta valinnaisesta tutkinnon osasta

Uudistuvat tutkinnon perusteet

Luomu on vastuullisuutta. Millé tavoin luomun pitéisi nékyé
vastuullisuusteeman siséllé opetuksessa?



Kiitos!
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Keskustelut kaydaan kolmen paakysymyksen kautta.

Teema 1. Mita luomuosaamista tarvitaan? Miksi?

Teema 2. Miten luomuosaamisen taso varmistetaan?

Teema 3. Kehittamisideoita
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