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Artesaaniruoka

• Ainutlaatuisia tuotteita selkeällä 
identiteetillä

• Jalostus pääasiassa paikallisista 
raaka-aineista

• Ei turhia lisäaineita

• Tekijän käsi ja osaaminen on 
läsnä koko toimintaketjussa

Margot Wikström, Ruoka-artesaani



 Määritelmä

Artesaaniruoka on ainutlaatuisia tuotteita, 
joissa on paljon makua, jotka ovat laadukkaita 
ja joilla on selkeä identiteetti. Nämä 
valmistetaan pääosin paikallisista raaka-
aineista, huolella jalostaen, pienissä erissä ja 
usein omalla tilalla.

Artesaaniruuan tuntomerkkinä on 
ammattitaitoinen käsin tekeminen läpi koko 
tuotantoketjun. Tämä takaa terveellisiä 
tuotteita ilman turhia lisäaineita – tuotteita, 
joiden alkuperä on jäljitettävissä.

Artesaanruoka nostaa esiin perinteet 
ruuanlaitossa, jalostaa näitä perinteitä ja luo 
innovatiivisia tuotteita.



Mistä sertifiointi lähti?



Suuret elintarviketalot valmistavat artesaani…



Artesaaniruoan sertifiointi Suomessa

• Leader-rahoituksella käynnistetty hanke Turunmaalla 2020-2021

• Ruotsin mallin mukaisesti (eldrimner.com)

• Jäsenetu

• Kaikille jäsenille avoin vuodesta 2023

• 2023: 6 sertifioitua tuotetta

• 2024:  Tähän mennessä 12 tuotetta

• Jatkuva haku

• 4 kokousta vuosittain



Hakumenettely

• Lue ensin kriteerit!

• https://mathantverkarna.fi/?lang=fi

• Liity jäseneksi

• Maksa jäsenmaksu

• Ota yhteys sertifiointivastaavaan sertifioitu@gmail.com

• Saat hakemuskaavakkeen ja ohjeita

• Lähetä kuva myös etiketistä

• Sertifiointivastaava saattaa pyytää lisätietoja

https://mathantverkarna.fi/?lang=fi
mailto:sertifioitu@gmail.com


Sertifiointityöryhmä

• Kokoontuu 4 kertaa vuodessa käsittelemään hakemuksia

• Seuraavan kerran kesäkuun alussa

• Ryhmään kuuluu tällä hetkellä (16.4.2024) :

• Maija Suutarinen, Anita Storm, Eija Lamsijärvi ja Margot Wikström

• Uusi hallitus (valittu 11.4.2024) saattaa tehdä muutoksia ryhmän 
kokoonpanoon



Kokouksen jälkeen

• Sertifiointivastaava ilmoittaa hakijoille päätöksistä

• Hyväksytyistä tuotteista tulee laskut yrityksiin

• Maksun jälkeen yritykset saavat käyttöönsä:

• Sertifiointitodistuksen

• ”Me myymme” – kyltin

• Tarrapohjat

• Ohjeet materiaalien tilaukseen



Sertifiointi lisää myyntiä

• Erilaiset merkit ja todenteet ovat 
kuluttajille tärkeitä

• Usein yrityksille kalliita ja työläitä

• Artesaaniruokatuotteiden 
sertifiointi maksaa:

• Ensimmäisestä tuotteesta 45€

• Seuraavista 30€/tuote 

• Voimassa 3 vuotta

Kuva: Alexandra Blomqvist









 Huomioi median kiinnostus

• Tämä on vielä uutta

• Kerro paikallismediallesi



Juuri nyt
ajankohtaista

• Hankehakemus

• Viestintämateriaalit 
kuntoon



Kiitos kun 
kuuntelit

• Vastaan yleensä 
puhelimeen  040 
7350593

• Mikäli en vastaa, laita 
tekstiviestillä että asia 
koskee 
artesaaniruokaa, niin 
soitan sinulle
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